
Produttore Principe Corsini

Tenuta Villa Le Corti

Denominazione Vino Spumante Rosato

Zona di produzione San Casciano in Val di Pesa, Firenze

Altitudine ed esposizone 270-350 m s.l.m, sud

Composizione del suolo Collina pliocenica ricca di sasso di fiume

Densità viti per ettaro 5800 ceppi per ha.

Forma di allevamento Cordone speronato basso

Età media 17 anni

Varietà Sangiovese 

Vinificazione Metodo Charmat tramite pressatura soffice di uva

intera raccolta in piccole cassette con breve sosta

nella pressa inertizzata; fermentazi0ne del mosto

fiore per 24 giorni a bassa temperatura (14 °C).

Presa di spuma per due mesi a 14°C ed elevage sui

lieviti per 1 mese.

Data di imbottigliamento Settembre 2015

Numero delle bottiglie 

prodotte

10.000 (0,75 l); 300 (1,5 l)

Gradazione alcolica 11,50%

Abbinamenti Magnifico per l’aperitivo, delizioso con un

carpaccio di pesce crudo, come ombrina e ricciola,

e verdure croccanti alla julienne. Adatto anche

come vino a tutto pasto nei mesi più caldi.
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